jidelni listek

Predkrmy, chutovky k pivu a vinu

100g
4ks

100g
100g
200g
1509
150g

Nakladany hermelin. . .....cveveeininiii e
Smazené papricky jalapenos plnéné nivou, zakysana smetana...
Grilovany hermelin na ledovém salatu s brusinkami..................
Hovézi tatardk s topinkami 4ks topinek.........cccocoeviiinininninnn.n.
Hovézi tatardk s topinkami 8ks topinek...........coceeviiiiiniininn.n.
Uzené matesy s Cibuli.........cceoeeiniiiiiiiiiiiiiii e

LahGdkova tlacenka s octem a CibuUli......ocovvvveininiiniiiiiiininnnnn,

Smazené klasiky

130g
150g

100g
120g

1509

Ryby
150g
1509
150g

Smazena gouda, vareny brambor (hranolky), tatarskd omacka..

Smazena gouda se Sunkou, vareny brambor (hranolky), tatarska
o111 1= el & TSNt

Smazeny hermelin, vareny brambor (hranolky), tatarska om......

Smazené syrecky s anglickou slaninou, vareny brambor
(hranolky), tatarskd OmMACKA........ovuinivieiiiiiiieeeeee e,

Smazeny kvétak, vareny brambor (hranolky), tatarska omacka...

Losos na rozmarynu s grilovanymi raj¢aty a cesnekem.............
Losos podavany na spendtovych listech s anglickou slaninou....

Losos na smetanové omacce se zelenym nakldadanym peprem...

Minutkova drubezi jatra

200g
200g
200g

Drlbezi jatra na rostu s mandlemi a videnskou cibulkou..........
Drlbezi jatra se sdzenym vejcem a opecenou angl. slaninou.....

Drlbezi jatra s porkem, chilli paprickou a sojovou omackou......

Veprové maso

200g
200g

200g
200g
200g
350g

200g

SMAZENY VEPFOVY FIZEK.....ivieininitiiieieieiieeeeeee e,

Veprovy platek se zelenymi fFazolkami, angl. slaninou a
o1 =] ] 1 1 S

Veprovy platek na smetanové omacce s modrym syrem...........
Veprova krkovicka na rostu se sunkou a sdzenym vejcem.........
Veprova panenka na rostu s hribky a rozmarynem..................

Veprovy steak z veprové pecené na smetané s barevnym
ArCeNYM PEPFEM. . euiuititt et ettt eeneneeeeaeenenenesaeaenenennns

Restované nudlicky veprové panenky s klobaskou, porkem,
zampiony a chilli papriCKoU........ccocviviiiiiiiiiiiiiieeiennes

98,
99,-
99,-

179,

169,
169,
169,

Kufeci maso

200g
200g

200g
200g
200g
200g
200g

SMAZENY KUFECH FIZEK...vneieinie i,

Kureci nudli¢ky se sojovou omackou, pérkem, paprikou,
CibUlkoU @ ZAMPIONY....c.ivniiiiieee e

Kureci platek s hermelinovou omackou..........cccoevvevevinininnnn.n.
Kureci platek s mozzarellou, rajéaty a bazalkovym pestem.........
Kureci prsa zapecend v bramboraku, zelny salat......................
Kureci steak na cedarové omacce a jalapenos paprickami.........

Smazena vonava kureci prsicka s hermelinem, nivou, Sunkou a

Ceské speciality

1509
500g
1/4

Hovézi gulas s cibulkou, houskovy knedlik...............ccceenenene...
Veprové koleno sous-vide s horcici a kfenem.............ccceevvenene.

Pecend kachni ctvrtka, houskovy a bramborovy knedlik, zeli.......

400g Pecend veprova zebra nalozena v barbecue marinadeé, salat
Lalo] L1 1N

200g Veprové vypecky, houskovy knedlik, dusené zeili......................

Speciality

250g Kureci a veprova kapsa na smetanové omacce se sunkou a syrem

200g

Smazené kureci prso v hamburgerové bulce s rajéaty, ledovym
saldtem a cesnekovym dipem........couveviiiniiiiiiiiir e,

Téstoviny s tremi druhy syra.......ccooveviviiiiiiiiiiiiieeens

Téstoviny s kurecim masem, olivami, susenymi rajcaty a
cesnekem, SYPaANé ParMeEZANEM......cuiverieninininererrrnenineneennenn

Téstoviny s veprovou panenkou, zampiony a smetanou, sypané
[T pT=V4= ] A=) 1 ) PN

Téstoviny s krevetami, cesnekem, chilli paprickou, olivovym
0lEJEM @ POTKEM.. .ottt ere s eresessasesesennes

Party menu (pfiprava mize trvat az 50minut)

7509
500g
500g
1,5kg
1 kg

Smazené kureci a veprové rizecky, kyseld okurka.....................
Kureci kousky v bramboraccich........coeveviiiiiiiniiiiiinnnnen,

Kureci kousky v cornflakes lupinkach, zakysana smet. s cesnek...
Oblozena misa (UZeNiNY, SYMY)...eueeneeeenieeeneeeeeeeeeeneeeeneraaaennans

Zeleninova misa s bylinkovym dipem........ccocveiiiiiiininininnnn.

Pro malé navstévniky

Smazeny kureci fizek, vareny brambor nebo hranolky...............
Prirodni kureci platek se syrem, hranolky..........cccocvivinininnn.n.
Smazeny syr, vareny brambor nebo hranolky...............cc..cceeie.

Spetzle se SYroVOU OMACKOU. .....ueeeeeeeieeeee e e eeeen

164,

169,
169,
174,-
239,
239,

239,

209,
249,-
244,

269,
209,-

249,

209,-
189,-

194,

194,-

279,

299,
399,
259,-
750,-
350,-

114,
114,-
114,
114,-

U KRISTIANA

VLTAVSKA 8, PRAHA 5

Salaty
Zeleninovy salat s krevetami, susenymi rajcaty a olivami.............. 298,-
Zeleninovy salat s kurecimi stripsy a cesnekovym dresinkem........ 209,-
Zeleninovy salat s grilovanym hermelinem, vlasskymi orechy a
oY TR (11 L1 2L 209,-
OKUTKOVY SALAL....euinieiiiieiii et 79,-
RAJCALOVY SAlAL. ... .veininii e 79,-
ZeINY SALAE. .. .uenenieieeieii e aas 59,-
MIChANY SALAE. ... euininieiii e e e 79,-
SOPSKY SALAL. ...ttt et 89,-
Prilohy
200g Vareny brambor......o.eueeieiiieee e 35,-
160g HOUSKOVY KNedliK.....ovuvninininiiiiiiee e 30,-
200g Bramborovy KnedliK.........covevinininiiiiiiiiiiiiii e, 39,-
1500  DUSENA TYZ. . uniniiiie et ettt eaenes 35,-
200g Opeceny brambor......cuiuieiiiiii 39,
2000  SEOUChANY Brambor......ueeeeeeeiiieeee e, 39,-
4ks BramboraCKY .. .cuvviiiii s 39,-
200G  HIANOIKY «ouininiiiiiiii e e 39,-
2000 DOMAC KFOKEEY....ivitiiiiii e, 55,-
2000 DOMACH SPELZIE....cuieieeeeee e, 49,-
200g DuSend zeleniNa........ceiiinini e 59,-
200g Grilovand zelenina.......c.oeiiiiniie e 79,-
2dcl  Smetanové omacky (syrova, peprova, z modrého syra)............... 79,-
200g Fazoloveé lusky se slaninoU.......cceeeeiviiiiiiiiiiiiiee e, 69,-
30g  Tatarskd OMACKA......ouvenininiiiiiiei e 25,-
30g Pikantni, nebo ¢esnekova tatarskd omacka.........ccocveviininiiinnnn. 28,-
L Ee] 1111 TO PP 5,-
1ks  Houskovy/bramborovy knedlik.........c.cooevviiiiiiiiiiiiiiiiiei, 5,-
Dezerty
Kynuty knedlik plnény povidly s vanilkovym Sod6, makem,
CUKIremM @ SIENACKOU. ..euvnieieieiee et 98,-
Rakvicky se SIeRaCKOU. .. ..cuiniieiiie e 35,-
B I Yo o X o =L el TN 69,
TArEUFO ClASSICO. . eueneneteininiete ettt ettt e eeaenenens 69,

- Polovicni porce pripravujeme pouze u vybranych jidel a jejich cena je 75 - 90%

- Nase jidla a ndpoje mohou obsahovat alergeny 1 — 12. Informace u obsluhy



